Absinth-Verkostungskarte

Destillerie / Produzent:

Cuvée / Ausdruck:

Herkunftsland: Schweiz

Alkoholgehalt (ABV): %

stil: OVerte [OBlanche [OSonderedition:
Verkostungsdatum: / /

Anlass:

I. Vor der Verdiinnung

Klarheit vor der Verdiinnung: [JKristallklar [(Leichter Schleier O8labscheidung
Aromaeindruck (pur):

II. Die Louche
Louche-Entwicklung: (O0GleichmdBig/progressiv [OP1lotzlich OUnregelméBig/kdérnig

Textur der Louche: [JOpaleszent [OMilchig [ODinn ODicht
Beobachtungen:

III. Aromaprofil (nach der Verdiinnung)

Primdre Noten (Anisstruktur):

Sekunddre Botanicals (krduterig, floral, Zitrus usw.):

IV. Gaumen
Auftakt: (OKlar & prdzise [Leicht aggressiv OAlkoholbetont

Balance: [JHarmonisch OLeicht suB OLeicht bitterr [OUnausgewogen
Integration der Bitterkeit: [OIntegriert ODominant OUnzureichend
V. Abgang

Lange: OLang OMittel [OKurz

Charakter des Abgangs:

Persistenzqualitédt: [JSauber OLeicht schwer OMetallisch/harsch
Gesamteindruck

Struktur & Kohdrenz: [JAusgezeichnet [OSehr gut OGut [OVerbesserungsbediirftig

Beobachtungen & Reflexionen:

Val-de-Travers
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